
Formate
Preise in CHF
schwarz/weiss oder farbig

    1/2 Seite
  291 × 218 mm

  5 390.–

  

1/4 Seite
  291 × 108 mm
  144 × 218 mm

  2 670–

  

1/8 Seite statt
  291 × 53 mm
  144 × 108 mm

  1 400.–

  

1/16 Seite
  144 × 53 mm
  70 × 108 mm

  700.–

1 Modul
  56 × 73 mm

270.–

weitere Möglichkeit:
Ihr Kurz-PR, max. 500 Zeichen inkl. Bild

200.–

Die Formate sind jeweils in Breite x Höhe angegeben.
Alle Preise in CHF exkl. 7,7% MwSt. Preisänderungen vorbehalten. Es gelten die Geschäftsbedingungen der CH Regionalmedien AG.

Factsheet 
Redaktionelle Sonderseiten in der Thurgauer Zeitung

20. Schlaraffia – 
Wein- und Gourmetmesse

Die Schlaraffia lockt vom 5. - 8. März 2020 wieder unzählige 
Gäste nach Weinfelden. Während vier Tagen degustieren über 
12 500 Besucher feine Spirituosen, Weine, Biere, lokale Spezia-
litäten, Gourmetprodukte, Delikatessen und Landwirtschafts-
produkte. 

Titel Thurgauer Zeitung
Auflage 27 327 Exemplare (WEMF 2019)

Leser 79 000 (MACH Basic 2019-2)

Erscheinung Mittwoch, 4. März 2020
Anzeigeschluss Mittwoch, 26. Februar 2020

– Seite 1 –
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Ausstellerverzeichnis
Aussteller Standort

Cookspeed Kappeller, 9300 Wittenbach H1/4
Haushaltsartikel

Agriloro SA, 6852 Genestrerio H2.2/25
Grappa/Liköre /Weine aus dem Tessin

Agro Marketing Thurgau AG, Foodtrend-Lounge
8268 Salenstein
Restaurants/Thurg. Lebensmittel & Spezialitäten

akari taste gmbh, 8302 Kloten H1/1
Saucen, Dips, Chutney, Pasten/Spezialitäten

Alexandre Chappuis & Fils, 1071 Rivaz H1/30
Weine aus demWaadtland

Alphüsli, 4538 Oberbipp H1/9
Bündner-, Fleisch- & Käsespezialitäten

Alpin Natürlich GmbH, 8050 Zürich H1/19
Spezialitäten

Andrey Wein, 2514 Ligerz H2.2/24
Selbstkelterung/Weine aus der Schweiz

Angelikas Herzmanufaktur, 8500 Frauenfeld H2.3/96
Schokolade-Spezialitäten

Appenzellerland Tourismus AR, 9410 Heiden H1/20
Dienstleistungen/Tourismus

Armagnac B.J. de St. Pastou, 1066 Epalinges H1/10
Armagnac

Arte Vino GmbH, 9000 St.Gallen H2.2/64
Weine aus Italien

arvinum GmbH, 9104 Waldstatt H1/26
Spirituosen/Weine aus Italien & Südafrika

ASM Messe Profis AG, 8586 Erlen Werbewand

Bären-Honighandel GmbH, 5053 Staffelbach H2.2/19
Honig/Spezialitäten

Berger’s KochART, 9556 Affeltrangen H1/35
Gastronomie, Restaurants

Bergerie de Fenouillet, 8583 Sulgen H1/7
Weinbau

Bottega del Vino AG, 8598 Bottighofen H2.2/43
ItalienischeWeine & Spezialitäten

Brauerei Locher AG, 9050 Appenzell H1/20
Bier/Getränke

Brauerei Schützengarten, 9004 St.Gallen H1/23
Brauerei/Gastronomie, Restaurants

Brauerei St.Johann AG, 9652 Neu St.Johann H2.3/100
Brauerei/Gastronomie, Restaurants

Broger-Weinbau, 8561 Ottoberg H2.2/26
Selbstkelterung/Weinbau

Brunner & Brunner GmbH, 8330 Pfäffikon ZH H2.2/40
Delikatessen/Fischprodukte

Büffel Bill GmbH, DE-78 224 Singen Foodtrend-Lounge
Fleisch-/Grillspezialitäten

C-ACH GmbH, 8730 Uznach H1/33
Biere/Weine aus der Schweiz/Whisky

Cantina Barofi GmbH, 8450 Andelfingen H2.2/55
Schaumweine/Weine aus Italien/Weinhandel

Casa de Vinos Argentinos, 3006 Bern H1/22
Weine aus Argentinien

Casa Viña, 8424 Embrach H2.2/74
Weine aus Italien, Spanien & Ungarn

Casa Vinicola di Misani Pietro, 7743 Brusio H1/5
Grappa/Liköre/Weine aus Italien

Cav. M. Calleri Hausge. ital. Spez., 8052 Zürich H2.2/33
Delikatessen/Italienische Spezialitäten

Cave Boléro, 1965 Savièse H1/11
Weine aus demWallis

Cave du Rhodan, 3970 Salgesch H2.3/82
Weine aus demWallis

Cave Duboux, 1091 Grandvaux H2.2/34
Weine aus demWaadtland

Cave Fin Bec SA, 1692 Pont-de-la-Morge H1/6
Schaumweine/Weine aus demWallis

Cave Girardet, 1132 Lully sur Morges H1/21
Weine aus demWaadtland

Cave Papillon, 3970 Salgesch H2.3/102
Selbstkelterung/Weinbau/Weine aus demWallis

Chäs-Hütte Holzhof, 8514 Amlikon-Bissegg H2.3/83
Käsespezialitäten

Chevalley Jean-François, H2.2/52
1096 Le Treytorrens/Dezaley
Weine/Degustation

Cina Fernand Salgesch, 3970 Salgesch H1/24
Weine aus demWallis
CMF-Produkte Keller, 8903 Birmensdorf H2.2/14
Gourmet-Produkte/Süsswaren
Coopérative des Producteurs H2.1/06C
de Fromages d’Alpages L’Etivaz AOP, 1660 L’Etivaz
Käsespezialitäten
CreaDiva, 9450 Altstätten H2.3/93
Aceto Balsamico/Essige/Liköre/Olivenöl
DiVara GmbH, 8154 Oberglatt ZH H2.2/18
ItalienischeWeine & Spezialitäten/Trüffel
Domaine de Maison Blanche, 1185 Mont-sur-Rolle H2.2/62
Schaumweine/Weinbau/Weine aus demWaadtland
Domaine la Passion, 1184 Luins VD H2.2/32
Selbstkelterung/Weinbau/Weine aus demWaadtland
Dovinasol AG, 8004 Zürich H2.2/36
Schaumweine/Spirituosen/Weine aus Spanien
Entre Kulturas Chanton, 8051 Zürich Foodtrend-Lounge
Vegetarische Spezialitäten
ENZ Premium Spez., 8577 Schönholzerswilen TG H2.2/23
Fleisch-, Räucher- & Käsespezialitäten
Erdbeeren und mehr, 8507 Hörhausen H2.2/59
Spezialitäten
Escalier de la Dame, 1907 Saxon H2.2/31
Spirituosen/Weinbau/Weine aus demWallis
Essendorfer Genussschmelzerei, 5621 Zufikon H1/32
Suppen/Aufstriche/Saucen, Chutney, Pasten
Etiennes Bündnerspezialitäten, 7206 Igis H1/31
Bündner-, Fleisch- & Käsespezialitäten
fish group gmbh, 8590 Romanshorn H2.1/2
Gin/Saucen, Dips, Chutney, Pasten/Weinhandel
Forster Weinbau Weinfelden, 8570 Weinfelden H2.2/45
Weinbau/Weine aus der Schweiz
Gastrodrinks, 9000 St.Gallen H2.3/99
Biere/Getränke/Spirituosen
Gelateria Passione, 8586 Erlen H2.2/10
Glacé
Genusszeit, 8280 Kreuzlingen Foodtrend-Lounge
Events/Gewürze/Reisen, Urlaub, Ausflüge
Getränke Hahn AG, 8500 Frauenfeld H2.3/86
Brauerei/Seminare, Kurse/Spirituosen
Gewürz Profi GmbH, 5000 Aarau H1/2
Gewürze/Kräuter/Saucen, Dips, Chutney, Pasten
Goba AG, 9108 Gontenbad H1/20
Getränke
Gottlieber, 8274 Gottlieben H2.2/63
Confiserie, Süsswaren/Schokolade-Spezialitäten
Grüne-Zukunft.org, 9565 Rothenhausen H1/25
Landwirtschaft
Gurinder art of food, 9565 Rothenhausen H2.3/81
Essige/Gewürze/Saucen, Dips, Chutney, Pasten
HelloFresh, 8045 Zürich Foodtrend-Lounge
Bioprodukte/Dienstl./Fleischspezialitäten
Hilzinger Elly, 8547 Gachnang H1/04B
Spezialitäten
Hirschenmetzg Schmid, Aussengelände/03A
8570 Weinfelden
Grillspezialitäten/Metzgerei/Getränke
I. & A. Kuonen Salgesch, 3970 Salgesch H1/14
Selbstkelterung/Weinbau/Weine aus demWallis
Interprofession du Gruyère, 1663 Pringy H2.1/06B
Käsespezialitäten
Ital-Max AG, 8006 Zürich H2.2/70
Italienische Spezialitäten
Jefsi, 8604 Volketswil H1/01A
Gewürze/Honig
Kaboom Media, 9008 St.Gallen Werbewand
Dienstleistungen/Internet/Marketing
kaffee-erlebnis.ch, 8560 Märstetten H2.2/10
Kaffee/Kaffeemaschinen, -zubehör/Kurse
Kammerlander Weinhandlung, H2.2/53
8590 Romanshorn
Weine aus Deutschland, Italien & Spanien
Kartause Ittingen, 8532 Warth H1/13
Käsespezialitäten/Spirituosen/Weinbau
Landgasthof Wartegg AG, 8554 Wigoltingen/Hasli H2.2/38
Gastronomie, Restaurants
Languedoc Weine, 8583 Sulgen H2.3/90,92
Spezialitäten/Weinhandel
Laurent Berthet – Winzer, 1096 Cully H1/8
Selbstkelterung/Weinbau/Weine aus demWaadtland

Lehmann Holzofenbeck AG, 9503 Lanterswil H2.2/26
Bäckerei
Lions-Club Mittelthurgau, 8570 Weinfelden H2.1/1
Hilfsorganisationen/Vereine
Liptay & Partner GmbH, 5028 Ueken H2.2/47
Weine aus Italien, Spanien & Ungarn
Macardo Destillerie, 8514 Strohwilen H2.2/40
Spirituosen
Madörin Gillhof, 8560 Märstetten H2.2/75
Landwirtschaftliche Produkte/Obst/Früchte
Mageds hausgemachte Mittelmeer-Spez., H2.3/95
8626 Ottikon Olivenöl/Saucen/Spezialitäten
Martin Confiserie, 8584 Leimbach Aussengelände/01A
Confisserie, Süsswaren/Gourmet
Mazlaria Vrin, Hermann Huldi, 7149 Vrin H1/01B
Fleisch- & Räucher-Spezialitäten
Mürbel – Meijerink GmbH, 8585 Mattwil H2.2/13
Confiserie, Süsswaren/Spezialitäten
Messe-Information, 8570 Weinfelden Eingang
Information
Misani Wein, Grappa & mehr!, 8266 Steckborn H2.3/98
Spezialitäten/Spirituosen
Mosterei Bussinger, 8536 Hüttwilen H2.3/87
Apfelsaft/Apfelwein/Sekt
Mosterei Möhl AG, 9320 Arbon H2.2/42
Alkoholfreie Getränke/Apfelsaft/Apfelwein
Mükon Brauerei, 8360 Eschlikon Foodtrend-Lounge
Biere
Nahrin AG, 6060 Sarnen H2.2/60
Bouillons, Suppen/Gewürze/Nahrungsergänzung
Naturoel AG, 8506 Lanzenneunforn H2.3/89
Landwirtschaftliche Produkte/Spezialitäten
Öpfelfarm, 9314 Steinebrunn H2.3/84
Landwirtschaftliche Produkte/Thurgauer Spezialitäten
Oswald Nahrungsmittel, 6312 Steinhausen H2.3/94
Suppen/Gewürze/Kräuter/Saucen, Dips, Pasten
Panetteria Alpina, 7746 Le Prese H1/18
Bündner Spezialitäten/Metzgerei
Papaya Dryfruits, 9430 St.Margrethen SG H1/17
Obst/Früchte
Parfum de Vigne, 1195 Dully H2.2/37
Weinbau
Parkhotel Waldlust, DE-79 837 Häusern H2.3/103
Hotels/Tourismus
Patrick Fonjallaz, 1098 Epesses H2.2/27
Weine aus demWaadtland
Peter’s BBQ Smoker und Rauchspezialitäten, H1/3
9533 Kirchberg SG
Delikatessen/Fleisch- & Käsespezialitäten
Piccolo Mondo GmbH, 8600 Dübendorf H2.2/74
Weine aus Italien, Spanien & Ungarn
Piff Paff Getränkeamt, Foodtrend-Lounge
c/o Gulliver Gastro&Event, 9016 St.Gallen
Getränke
puralpina ag, 3714 Frutigen H2.2/72
Fleischspezialitäten/Küchenmesser & -utensilien
Puris-Sirup.ch GmbH, 9203 Niederwil SG H2.2/16,17
Sirup
Rebgut Sunnehalde, 8570 Weinfelden H2.2/73
Weine aus dem Thurgau & der Schweiz
Régence-Balavaud, 1963 Vetroz H1/29
Weine aus demWallis
Rodeline SA, 1926 Fully H2.2/37
Weine aus demWaadtland &Wallis
Rutishauser Weinkellerei AG, 8596 Scherzingen H2.2/71
Weine aus Europa & Übersee
Salat.ch, 8274 Tägerwilen H2.3/88
Landwirtschaftliche Produkte
Säntisblick Destillerie, 9246 Niederbüren H2.2/30
Gin/Spirituosen/Whisky
Savary Weine AG, 8546 Islikon H2.2/58
Schaumweine/Spirituosen/Weinhandel
Schaub’s Bauernhofglace, 8553 Mettendorf H2.2/8
Glace/Degustation
Schlaraffia Kids, 8570 Weinfelden H1/28
Seminare, Kurse/Weiterbildung, Erwachsenenbildung
Schloss Herdern, 8535 Herdern H2.3/85
Fleisch- & Käsespezialitäten/Weinbau
Schlosskellerei von Gaisberg GmbH, H2.1/3
8200 Schaffhausen
Schaumweine/Sekt/Weine aus Deutschland

Schuler St.JakobsKellerei, 6423 Seewen SZ H1/16
Weine aus Europa & Übersee

Schweizerische Vereinigung der AOP-IGP, H2.1/6
3007 Bern
Delikatessen/Gourmet-Produkte

Schwiizer Hus Delikatäsä, 9502 Braunau H2.2/20
Fleisch- & Käsespezialitäten/Liköre

Showküche Schlaraffia, 8570 Weinfelden H1/Bühne
Showkochen/Gourmet

Steini’s Arche GmbH, 5413 Birmenstorf H2.2/9
Fleisch- & Räucher-Spezialitäten/Spirituosen

Strupler Gartenbau AG, 8570 Weinfelden H1/7
Gartenbau

Sulzer Import Trading, 8590 Romanshorn H2.2/35
Schaumweine/Weinhandel

Swiss Alpine Fish AG, 6558 Lostallo H2.3/97
Fischprodukte/Rauchlachs

Talrose-Manufaktur, 8226 Schleitheim H2.2/12
Delikatessen/Honig/Sirup

Technische Betriebe Weinfelden AG, H1/Showküche
8570 Weinfelden
Alternativ-Energie/Gas, -Zubehör/Kommunikation

Tennuta Pietrocola, 8572 Berg A H2.2/11
ceto Balsamico/Ital. Spezialitäten/Olivenöl

Terreni alla Maggia, 6612 Ascona H2.1/5
Grappa/Weinbau/Whisky

The Portwine Company, 4009 Basel H2.2/56
Spirituosen/Weinhandel

Thurgau Tourismus, 8580 Amriswil Werbewand
Gastronomie/Tourismus/Dienstleistungen

Thurgauer Kantonalbank, 8570 Weinfelden H2.1/1
Bank

TS Hungarovin GmbH, 9620 Lichtensteig H2.2/51
Weine aus Ungarn

Ukuva iAfrica, 8305 Dietlikon H2.3/80
Aceto Balsamico/Gewürze/Saucen, Pasten

Urnäscher Milchspezialist AG H1/20
Milchprodukte

Vini-Bettoni, 6745 Giornico H2.1/7
Fleisch- & Käsespezialitäten/Weine aus dem Tessin

Vini Milone GmbH, 8574 Oberhofen H2.2/54
Grappa/Prosecco/Weine aus Italien

Vino-Casa Rossrüti, 9512 Rossrüti H2.3/101
Weine aus der Schweiz, Österreich & Italien

Vinum, Intervinum AG, 8050 Zürich Pressecorner
Zeitschriften

Vom Fass St.Gallen, 9000 St.Gallen H1/27
Aceto Balsamico/Essige/Kern- und Nussöl

Wein vom Burgenland, 6340 Baar H2.2/61
Weine aus Österreich

WeinErlebnis, 9220 Bischofszell H1/12
Armagnac/Grappa/Weinhandel

Weinfelder Beef, 8570 Weinfelden H1/7
Fleischspezialitäten

Weingut Burkhart, 8570 Weinfelden H2.2/39
Weine/Selbstkelterung

Weingut Clerc Bamert by Robert Irsslinger, H2.3/79
8855 Wangen SZ
Selbstkelterung/Spirituosen/Weine aus CH

Weingut Engel, 8524 Uesslingen H1/15
Weine aus der Schweiz

Weingut Marugg, 7306 Fläsch H2.3/82
Selbstkelterung/Weinbau/Weine aus Graubünden

Weingut Wolfer, 8570 Weinfelden H2.2/49
Selbstkelterung/Weinbau/Weine aus der Schweiz

Weinhaus Kirchberg, 3422 Kirchberg H2.2/48
Weine aus Frankreich, Italien & Spanien

Weinkeller.sh, 8203 Schaffhausen H2.2/75
Delikatessen/Spirituosen/Weine aus der Schweiz

Weinselektion AG, 9430 St.Margrethen SG H2.2/41
Degustation/Weine aus Österreich

Wellnesshotel Golfpanorama, 8564 Lipperswil H2.1/4
Hotel/Wellness

Würzmeister, 8302 Kloten H2.2/46
Gewürze

Wyhus Ryf, 3123 Belp H2.2/65
Weine aus Australien/Weinhandel/Weinzubehör

Zisch Getränke & Service, 8570 Weinfelden H2.2/57
Biere/Spirituosen/Whisky

Schlaraffia im
Überblick

8. bis 11.März 2018,Marktplatz, im
Zentrum vonWeinfelden

Öffnungszeiten
Donnerstag, 8.März 16–22Uhr
Freitag, 9.März 16–22Uhr
Samstag, 10.März 11–22Uhr
Sonntag, 11.März 11–18Uhr

PreiseundErmässigungen
Eintritt 15 Franken
Ermässigung (Student/
Lehrling/IV)mit Ausweis 10 Franken
Dauerkarte 25 Franken
Kinder bis 16 Jahre gratis
Tickets auch online unter
www.schlaraffia.ch erhältlich.

GenügendParkplätze auchwährend
derMesse-Zeit
Weinfelden ist nicht nur ein bedeuten-
der Messeplatz, sondern auch ein sehr
beliebter Einkaufsort mit vielen Fach-
geschäftenmitten ineinerder schönsten
DorfkulissendesKantonsThurgau.Wäh-
rend der Frühlingsmessen «inhaus»,
«die50plus» und «Schlaraffia» stehen
fürBesucherausreichendParkplätzezur
Verfügung und die Fachgeschäfte sind
auch indieserZeitbestenserreichbar. So
lohnt sich ein Besuch in Weinfelden
gleich doppelt: Zum Einkaufen in den
schönen Fachgeschäften und zum Mes-
sebesuch.

Informationen
www.schlaraffia.ch
Telefon 0716264502
info@schlaraffia.ch

VerpflegenundVerweilen

GenussvolleVerpflegungsmöglichkeiten
an der Messe laden ein zum schnellen
Geniessen «auf die Hand» oder zum
gemütlichen Verweilen.

–Messe-Restaurant: Landgasthof
Wartegg (à la carte)
Halle 2.2/38

– Bistro: Berger’s KochART (trendiger
Fingerfood)
Halle 1.0/35

– TKB-Lounge (Snacks)
Eingangsbereich/Halle 2.1/01

Themoenabendebei den
Gastro-Partnern

Die Schlaraffia hört wie immer nicht
amMessegeländeauf, dennWeinfelden
hatgastronomischüberdurchschnittlich
viel zu bieten. Die Schlaraffia-Diners
bieten parallel zur Messe zauberhafte
und kulinarische Geschmackserleb-
nisse in den renommiertesten Gastbe-
trieben von Weinfelden. Mit dabei
auch in diesem Jahr sind wieder der
Gasthof Eisenbahn (Gilde etablierter
Köche), das Gasthaus zum Trauben
(Gilde), das Restaurant Gambrinus
(GaultMillau),dasRestaurantPulcinella
sowie dieWirtschaft zum Löwen (Gault
Millau).

IMPRESSUM Eine Sonderseite der Thurgauer Zeitung in Zusammenarbeit mit Messen Weinfelden.
Redaktion: Verlagsredaktion St. Galler Tagblatt AG, sonderseiten.redaktion@tagblat.ch, Telefon 071 272 73 52. Werbemarkt: NZZ Media Solutions AG, inserate@thurgauerzeitung.ch, Telefon 052 728 32 16

An den Vorführungen in der Showküche verraten die Köche Kniffe und Geheimnisse, und bei den Ausstellern darf gerne probiert werden. Bilder: PD
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Highlights

Thurgauer präs
entieren

regionaleProdu
kte

Halle 2,3
Spannende Produzenten präsentieren

regionale Produkte. In der Zelthalle 2.3

gibt es unzählige Köstlichkeiten, land-

wirtschaftliche Spezialitäten aus Haus,

Hof und Garten, ergänzt mit typischen

Thurgauer Delikatessen einheimischer

Gewerbebetriebe zu entdecken. Ein Be-

such lohnt sich, gilt doch für alle Produk-

te: Echt gut. Echt Thurgau.

SüsseVersuchu
ng – sosüss,

sogut – sogesu
nd?

Halle 1, Nr. 28
Samstag, 13–18Uhr

Sonntag, 12–17Uhr

Jedes Kind mag süss! Das Angebot an

Süssigkeiten ist riesig. Sind Süssigkeiten

und Desserts auch gesund? Dieser Fra-

ge gehen die Schülerinnen und Schüler

des Brückenangebotes Weinfelden im

Workshop mit interessierten Kindern

nach. Die Kinder bereiten mit verschie-

denen Süssungsmitteln kleine Köstlich-

keiten zu. Diese werden entweder pro-

biert und gegessen oder hübsch ver-

packt mitgenommen. Kinder dürfen

einfach spontan vorbeikommen. Die

Schülerinnen und Schüler freuen sich,

ihr Wissen im Workshop weiterzugeben.

Es ist keine Anmeldung erforderlich.

Der Workshop dauert zwischen ¾ bis

eine Stunde. Für das Material wird ein

Unkostenbeitrag von fünf Franken er-

hoben.

EinzigartigeBio
-Qualität

vorOrt erleben

Halle 2.2, Nr. 26

Bio-Beck Lehmann präsentiert Backwa-

ren, Konditorei- und Confiserieartikel in

Bioqualität vom Feinsten. Die hochwer-

tigen Produkte werden zusammen mit

Broger-Weinbau vom Ottenberg am Ge-

meinschaftsstand angeboten. An allen

Messetagen bereiten Lernende am

Stand unterschiedliche Croissants-

Spezialitäten zu. Die Besucher sind zum

Degustieren herzlich eingeladen.

Genussaus

demAppenzelle
rland

Halle 1, Nr. 20
Vier starke Partner präsentieren ver-

schiedene Perlen aus dem Appenzeller-

land: Die Besucher entdecken die Viel-

falt der Appenzeller Bierspezialitäten

und erfreuen damit die Geschmacks-

nerven. Die erfrischenden Flauder- und

Limonaden-Produkte der Goba-Mine-

ralquelle und Manufaktur laden ein zum

Geniessen, die Urnäscher Milchspezia-

litäten präsentieren Käse von seiner

besten Seite. Appenzellerland Touris-

mus AR erzählt zudem den Besuchern

alles über Genusserlebnisse im Appen-

zellerland – und in der Fotobox erhält

jeder Gast sein persönliches Erinne-

rungsfoto. Attraktive Wettbewerbs-

preise inklusive!

Highlights

Prominente sch
wingenden

Kochlöffel

Der leidenschaftliche Gastgeber und Er-

lebnisgastronom Erich Berger begrüsst

hinter seinem Herd jeweils zwei promi-

nente Gäste aus dem Thurgau und kocht

gemeinsam mit ihnen genussvolle

Gerichte. Die Besucher erhalten zwi-

schen Zwiebel schälen und Fleisch an-

schmoren ganz private Einblicke.

Samstag, 10.März:

11.30Uhr: Daniel Borner, Direktor

GastroSuisse & Andy Hostettler,

PanoramaKnife

15.00Uhr:Diana Gutjahr, National-

rätin & Hansjörg Brunner, Nationalrat

18.30Uhr: Heidi Grau-Lanz, Grossrats-

präsidentin & Nico Stahlberg, Ruderer

Schweizer Spez
ialitätenmit

Ursprungsschu
tz

Halle 2, Stände 06A bis C

Die Schweizerische Vereinigung der

AOP-IGP präsentiert zusammen mit den

Sortenorganisationen Gruyère AOP und

L‘Etivaz AOP ihre genussreichen Spezia-

litäten und lädt zum Probieren und Kau-

fen ein. Produkte mit einer AOP und IGP

haben eine geschützte Ursprungsbe-

zeichnung und werden in traditionellem

Handwerk hergestellt. Bei einem Degus-

tationswettbewerb erfährt man mehr

über die 33 geschützten Spezialitäten.

NEU: Food- und

Getränke-Innov
ationen

Halle 2, Soussol Thurga
uerhof

Freitag, 19Uhr: Food Start-up Party

Erfinderische Start-ups zeigen inder neu

geschaffenen «Foodtrend-Lounge» ak-

tuelleFood-undGetränke-Innovationen.

In der speziellen Lounge-Atmosphäre in

einer gemütlichen, grünen Gartenland-

schaft können die Besucherinnen und

Besucher Neues kennen lernen und de-

gustieren. Inklusive Live-Cooking.

Der Treffpunkt f
ür

genussvolle Momente

Erlesen Vom 8. bis 11. März heisst es zum achtzehnten Mal an der Wein- und

Gourmet-Messe in Weinfelden: Degustieren, Erleben und Geniessen.

ImHerzenvonWeinfelden trifft sichvom

8. bis 11. März wieder die Ostschweizer

Wein- und Gourmet-Szene. Über 140

Aussteller präsentieren erlesene Spezia-

litäten, eine breite Auswahl an Weinen

sowie Accessoires rund umsfeine Essen.

Zudem wird wiederum ein abwechs-

lungsreiches Rahmenprogramm gebo-

ten. Die Besucher sind herzlich dazu

eingeladen, Weine, Getränke und Deli-

katessen aus nah und fern zu degustie-

ren.Ausserdemkönnen sie den Showkö-

chen in der Schlaraffia-Showküche in die

Töpfe schauen oder in der «Foodtrend-

Lounge»neue Food- undGetränkeinno-

vationen entdecken. Die Produzenten

und Händler geben gerne Auskunft zu

den hochwertigen Genussprodukten. In

denbeidenThemenschauen«Schweize-

rische Vereinigung der AOP-IGP» und

«Thurgauer präsentieren regionale Pro-

dukte» gibt es unzählige Köstlichkeiten

und landwirtschaftliche Besonderheiten

aus Haus, Hof und Garten zu entdecken.

Ebenso Delikatessen einheimischer Ge-

werbebetriebe, die im traditionellen

Handwerk hergestellt wurden. (pd)

Showküche – ein Blick in die Kochtöpfe

Inspirierend Auf der Bühne des «Thurgauerhof»-Saals entsteht Neues und Unerwartetes. Spitzenköche ver-

raten ihre Geheimnisse und zeigen wertvolle Kniffe.

Donnerstag, 8. M
ärz

17Uhr:ManuelWirz,«Ochsen»,Bänikon

Der «Ochsen», Bänikon, ist mit Manuel

Wirz bereits in der fünften Generation.

Als gelernter Koch weiss er, worauf es in

der Küche ankommt. Er leitet nun den

Servicebereich. Der persönliche Kontakt

mit seinen Gästen ist ihm sehr wichtig.

Der Sohn von Heidi und Walter Wirz ist

im Restaurant aufgewachsen. Manuels

Beef Steak Tatar, frisch am Tisch zube-

reitet, begeistert seine Gäste sehr. Den

Gast immer wieder zu überraschen,

sei etwas vom Schönsten in der Gastro-

nomie, meint Manuel Wirz.

19Uhr:MartinaMattes, Thermomix®

Der Thermomix – kleinste Küche der

Welt: Der Thermomix TM5 ist ein Kü-

chengerät, das zwölf Kochfunktionen in

einem kompakten Gerät vereint. Die Be-

sucher kommen während des Show-

blocks in den Genuss eines Thermomix-

Kocherlebnisses zum Thema «Apéro»

und können rund um das Thema Ther-

momix Fragen stellen.

20Uhr:OliverWenger,OliversRestaurant,

Amriswil
Oliver Wenger ist Küchenchef und Gast-

geber in Olivers Restaurant in Amriswil.

Überregional begeistert er seine Gäste

mit experimentierfreudiger Fusions-

und Crossover-Küche, dem nicht Alltäg-

lichen auf dem Teller. An der Schlaraffia

will er den Zuschauern mit Tipps und

Tricks zeigen, dass man ohne grossen

Aufwand und mit wenig Zeit tolle, hoch-

wertige und gesunde Kost auf den Teller

zaubern kann.

Freitag, 9. März

17Uhr:KarinPatton,BarfussBraue
rei,mit

Daniel Baumann, Restaurant Traube,

Wertbühl
Die Biersommelière und Barfuss-Braue-

rei-Besitzerin Karin Patton und Daniel

Baumann vom Speiserestaurant Traube

in Wertbühl sind auch wieder an der

diesjährigen Schlaraffia. Sie zeigen zu-

sammen, wie es sich wunderbar mit den

speziellen Bieren der Barfuss Brauerei

kochen lässt.

19Uhr:MartinaMattes, Thermomix®

Der Thermomix – kleinste Küche der

Welt: Der Thermomix TM5 ist ein Kü-

chengerät, das zwölf Kochfunktionen in

einem kompakten Gerät vereint. Die Be-

sucher kommen während des Show-

blocks in den Genuss eines Thermomix-

Kocherlebnisses zum Thema «Apéro»

und können rund um das Thema Ther-

momix Fragen stellen.

20Uhr: Rolf Caviezel, «Station 1»,

Grenchen
Rolf Caviezel ist der Magier der Schwei-

zer Küche. Er ist Autor von zwölf Koch-

büchern und Betreiber des Restaurants

Station 1 in Grenchen sowie Träger des

Bierordens. Bekannt aus TV und Print-

medien, ist er in Österreich, Deutsch-

land, Dubai und der Schweiz unterwegs.

Seine Leidenschaft gehört dem For-

schen und Umsetzen, so pflegt er inten-

siven Austausch zur Wissenschaft.

Samstag, 10. März

13.45Uhr und 17.15Uhr: Ralf König,

«Königsblut»,Hugelshofen

Partyfood leicht gemacht: «Meine Gäs-

te fragen oft: Warum sind Ihre Rühreier

immer so knackig? Weil wir sie mit Scha-

le braten!»

Sonntag, 11. März

11.30 Uhr: Tobias Funke, Gasthaus zur

Fernsicht, Heiden

Tobias Funke zählt zur neuen Genera-

tion von Köchen. 2011 wurde er zum

jüngsten Gault-Millau-Aufsteiger gekürt

und mit 16 Punkten sowie einem Miche-

lin-Stern ausgezeichnet. Er ist getrieben

von Leidenschaft und dem Anspruch,

das beste Produkt auf den Teller zu brin-

gen. Den Besucher erwartet eine Ent-

deckungsreise mit internationalen

Einflüssen und Schweizer Traditionen –

authentisch, ungezwungen und aufre-

gend anders.

13.45 Uhr: Christian Tobler, Restaurant

Linde, Roggwil
Christian Tobler von der «Linde»,

Roggwil, kocht zu Hektoliteratur und

Bierometrie. Als gelernter Koch und

Brauer möchte er den Besuchern zeigen,

dass man Bier auch als Speisebegleiter

trinken kann und dass man weitaus mehr

von einem Bier erwarten kann als nur

kühl, blond und mit weisser Schaumkro-

ne. Die modernen Biere von der «huus-

braui» werden mit moderner Küche aus

der «Linde» kombiniert, und beides

stammt aus Roggwil.

15.45Uhr: ArtSkills-TeamOstschweiz

Ehrgeizige, motivierte und engagierte

Köche werden vom ArtSkills-Kochteam

in der Ostschweiz vereint. Gemeinsam

und aktiv wird die Entwicklung der

Kochkunst auch an Kochwettbewerben

ausgebaut. So gewann das Team an der

Olympiade der Köche 2016 in Erfurt

eine Gold- und eine Silbermedaille.

Wichtig im Team ist aber auch der Aus-

tausch unter «Gleichgesinnten» und die

Förderung des Berufsnachwuchses. (pd)
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